
“CONSOMMER
CHAMPAGNE-ARDENNE
C’EST DÉVELOPPER

L’EMPLOI EN RÉGION !”

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

CHEZ E.Leclerc, 
VOUS SAVEZ QUE VOUS ACHETEZ               MOINS CHER.ENCORE 

DU LUNDI 6 AU SAMEDI 11 MARS 2017
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JAMBON DE REIMS 
TRANCHE(1)

200 g. Dont 50 g. GRATUIT.
Le kg : 12,04 e

JAMBON BLANC MICHE
DÉCOUENNE DÉGRAISSE(1)

PÂTÉ
CHAMPENOIS(1)

HUGUIER FRERES

DEMOIZET

 LE KG

8,90
9

 LE KG

8,90
9

ENTREPRISE DE 100 SALARIÉS. HUGUIER FRERES EST UNE ENTREPRISE 
FAMILIALE ET RÉGIONALE AU SERVICE DE SES CLIENTS. LES « GOURMANDISES 
CHAMPENOISES « SONT ÉLABORÉES DANS LE RESPECT DE LA TRADITION DU 
TERROIR CHAMPENOIS. 

PÂTÉ EN CROUTE(1)

500 g.
Le kg : 9,80 e

 

4,90
9

BOUDIN BLANC FORESTIER(1)

350 g.
Le kg : 11,14 e

 

3,90
9

 

2,40
9

(1)   ORIGINE 

FRANCE

ARDENNES (08)

ENTREPRISE DE 44 SALARIÉS. FONDÉE EN 1939, LA CHARCUTERIE DEMOIZET EST UNE SOCIÉTÉ FAMILIALE
SPÉCIALISÉE DANS LES PRODUITS DE CHARCUTERIES LOCALES. ELLE VEILLE À NE TRAVAILLER QUE DE LA VIANDE
DE PORC FRANÇAISE (VPF) ET DES MATIÈRES PREMIÈRES DE QUALITÉ. AINSI LE LAIT ET LES ÉCHALOTES PROVIENNENT 
DE PARTENARIATS AVEC DES EXPLOITANTS LOCAUX. EN 2016, LA CHARCUTERIE S’EST VU DÉCERNER LE TITRE 
D’ENTREPRISE DU PATRIMOINE VIVANT.

AUBE (10)

FEUILLETÉ
AU JAMBON(1)

LE KG 

10,90
9
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JAMBON SEC 
DE PAYS 12 MOIS(1)

BOUDIN NOIR(1)

BOULETTE DE VIANDE
80 g.
Le kg : 16,25 e

FROMAGE DE TÊTE 
“SAVEURS D’ARDENNES“
Bol de 350 g.
Le kg : 11,29 e

 LE KG

9,90
9

LA PIÈCE 

1,30
9

LE KG 

3,95
9

savourez
le veau !

aux SAVEURS D’ARDENNEs

ENTREPRISE DE 18 SALARIÉS. SITUÉE AU CŒUR DU DÉPARTEMENT, LA SALAISON AUX 
SAVEURS D’ARDENNES EST UNE ENTREPRISE ARTISANALE SPÉCIALISÉE DANS LA 
FABRICATION DE PRODUITS RÉGIONAUX. À CHACUNE DE SES ACTIONS, ELLE SE VEUT 
D’ÊTRE L’AMBASSADRICE DE SON DÉPARTEMENT.

LE KG 

19,90
9

VÉRITABLES
ANDOUILLETTES
DE TROYES
500 g. 3+1 Gratuite.
Le kg : 9,98 e

AT France

GILBERT LEMELLE, C’EST L’HISTOIRE D’UNE FAMILLE, 
L’AMOUR DE LA BONNE CHARCUTERIE DE PÈRE EN 
FILS DEPUIS DÉJÀ TROIS GÉNÉRATIONS. PME BASÉE 
À TROYES, NOUS SOMMES FIERS DE PERPÉTUER 
LES RECETTES TRADITIONNELLES DES PRODUITS 
DE TERROIR : VÉRITABLE ANDOUILLETTE DE TROYES 
«DRESSÉE MAIN» 5A, PIED CORDON, JAMBONNEAU À 
L’ANCIENNE...

 

4,99
9

ARDENNES (08)

AUBE (10)
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TERRINE DE TROYES 
À L’ANDOUILLETTE
180 g.
Le kg : 19,44 e

TERRINE DE CHAMPAGNE 
AU CHAOURCE
180 g.
Le kg : 19,44 e

SARL GUILLEMINOT

ENTREPRISE DE 33 SALARIÉS. MAÎTRE ARTISAN CHARCUTIER. CYRIL 
GUILLEMINOT A CRÉE ET DÉVELOPPÉ UNE GAMME DE PRODUITS RÉGIONAUX
«LES DÉLICES DE CYRIL» AVEC DES TERRINES EN CONSERVES ET EN FRAIS ET 
DES SAUCISSONS SECS. RECONNU PAR  LA PROFESSION ET PAR SES CLIENTS 
POUR LA QUALITÉ DE SES CHARCUTERIES AVEC DE NOMBREUSES MÉDAILLES 
D’OR ET DES TROPHÉES NATIONAUX.

MOUSSE DE BOUDIN NOIR
À LA GELÉE DE CHAMPAGNE
“BOUDINTELLA“
Le pot de 180 g.
1er prix Goût et Santé 2015
Le kg : 21,67 e

ENTREPRISE DE 175 SALARIÉS.
LES ÉLEVEURS DE LA CHAMPAGNE 
ISSUS D’UNE SOCIÉTÉ 
COOPÉRATIVE, SONT IMPLANTÉS 
SUR LE SITE DE CAUREL (51).  
LA SOCIÉTÉ REGROUPE 70 
ÉLEVEURS DE POULETS  
FERMIERS (IGP 51/08/02).  
LES VOLAILLES SONT  
ÉLEVÉES AVEC 100%  
DE VÉGÉTAUX  
DONT 80% DE  
CÉRÉALES  
RÉGIONALES.

SAUCISSON SEC
AU CHAOURCE
“CHAOURSEC“
170 g.
Le kg : 34,12 e

 

5,80
9

 

5,80
9

SAUCISSON SEC
AU RATAFIA DE CHAMPAGNE
“TROYESEC“
170 g.
Le kg : 34,12 e

AUBE (10)

POULET 
FERMIER

LE KG 

5,00
9

MARNE (51)

RECETTE
FILET DE POULET 

LABEL ROUGE 

DE LA CHAMPAGNE

AU CIDRE ET AU MIEL

- 2 BLANCS DE POULET  
“LES ELEVEURS DE LA CHAMPAGNE”
- 1 OIGNON
- 20 CL DE CIDRE CRU DOUX  
DU PAYS D’OTHE BELLOT

- 1 CS DE MIEL
- 1 CS DE MOUTARDE DE REIMS 
CHARBONNEAUX
- 10 CL DE CRÈME LIQUIDE
BEURRE, SEL ET POIVRE

Dans un bol, mélanger le miel et la moutarde, saler et poivrer. 

Badigeonner chaque filet des deux côtés. Faire revenir dans du beurre 

l’oignon émincé pour ajouter les filets de poulet. Laisser dorer. Déglacer 

avec le cidre et faire réduire avec la crème fraiche pendant 15 minutes.

DÉCOUVREZ  
L’ATELIER CULINAIRE 

MOBIL’CUISINE EN MAGASIN 
DU JEUDI 9 AU SAMEDI 11 

MARS

Cette recette vous est proposée par MOBIL’CUISINE

LES ELEVEURS DE la CHAMpagne

3€
,90

PRIX PAYÉ EN CAISSE

2€

,93 TICKET 
E.Leclerc 
COMPRIS*

25%

3€
,50

PRIX PAYÉ EN CAISSE

2€

,63 TICKET 
E.Leclerc 
COMPRIS*

25%
(1)3€

,50
PRIX PAYÉ EN CAISSE

2€

,63 TICKET 
E.Leclerc 
COMPRIS*

25%
(1)

(1)

*Ticket E.Leclerc compris correspond au prix auquel reviendrait le produit en tenant compte du montant du Ticket E.Leclerc  
crédité sur votre carte de fidélité et utilisable dès le lendemain de son obtention pour les porteurs de la Carte de Fidélité E.Leclerc.
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Sarl Lescieux parmentine

ENTREPRISE DE 25 SALARIÉS.
PRODUCTION FAMILIALE DE POMMES
DE TERRE DE CONSOMMATION
DE CHAMPAGNE ARDENNE ;
SAVEURS DE L’ANNÉE 2013 ET 2014. 

ENTREPRISE DE 170 SALARIÉS. AU CŒUR DE LA CHAMPAGNE, À FÈRE-
CHAMPENOISE, DES PRODUCTEURS DE POMMES DE TERRE S’ASSOCIENT 
POUR DONNER NAISSANCE À LA MARQUE PARMENTINE. EN CONSTANTE 
ÉVOLUTION POUR RÉPONDRE AUX BESOINS DU CLIENT, PARMENTINE 
PROPOSE AUJOURD’HUI DES SACHETS DE POMMES DE TERRE MICRO-
ONDABLES AINSI QUE LA DERNIÈRE INNOVATION LA PARMENTINE’S CUP 
PRÊTE À ÊTRE DÉGUSTÉE PARTOUT EN 6 MINUTES SEULEMENT.

POMMES DE TERRE
CHARLOTTE
“WOINIC“
Le filet de 2,5 kg.
Le kg : 0,80 e

PARMENTINE’S CUP
Au choix : Sauce fromage blanc
ciboulette ou Sauce tomate basilic. 
250 g. 
Le kg : 9,96 e

POMMES DE 
TERRE CAESAR
“WOINIC“
Le filet de 2,5 kg.
Le kg : 0,80 e

 

1,99
9

 

2,49
9

 

1,99
9

RECETTE
TARTE 
TRADITION
AU CHAOURCE

POUR 6 PERSONNES
PRÉPARATION : 20 MIN
CUISSON : 25 MIN

- 1 CHAOURCE DE 250G
- 1 PÂTE BRISÉE
- 3 ŒUFS
- 125 G DE CRÈME FRAÎCHE

- 1/2 VERRE DE LAIT
- MUSCADE
- POIVRE
- 1 CUILLÈRE DE FARINE

Ecrasez un chaource de 250g avec la croûte et 3 jaunes d’œuf.

Ajoutez 125g de crème fraîche, 1/2 verre de lait, une pincée de 

muscade et de poivre. Ajoutez les 3 blancs d’œufs montés en 

neige, puis une cuillère de farine. Versez la préparation sur une 

pâte brisée préalablement étalée et piquée.

Enfournez 25 minutes à 180°.

* AOP : Appéllation d’Origine Protégée.

CHAOURCE AOP* 
TRADITIONNEL
500 g.
Le kg :10,90 e

 

5,45
9

LE KG 

11,90
9

FROMAGERIE LINCET

ENTREPRISE DE 130 SALARIÉS. PERPÉTUANT LE 
SAVOIR-FAIRE DES MAÎTRES-FROMAGERS DEPUIS CINQ 
GÉNÉRATIONS, LINCET ASSURE LA PÉRENNITÉ D’UNE 
DIZAINE DE FROMAGES EN ADAPTANT LA TRADITION AUX 
EXIGENCES MODERNES DE PRODUCTION. LINCET EST SITUÉ 
IDÉALEMENT AU CŒUR D’UN TERROIR OÙ SE CROISENT LES 
TRADITIONS FROMAGÈRES DE LA RÉGION CHAMPAGNE, 
BOURGOGNE ET ILE DE FRANCE.

FROMAGE FRAIS NATURE
Au lait entier de vache.
300 g.
Le kg : 13,33 e

FROMAGE ECHALOTE
Au lait entier de vache.
150 g.
Le kg : 17,00 e

FROMAGE AFFINE
Au lait entier de vache.
250 g.
Le kg : 13,20 e

FROMAGE AIL
Au lait entier de vache.
150 g.
Le kg : 14,33 e

 

3,10
9

 

2,55
9

 

3,30
9

 

2,15
9

EARL DU CHAMP ROY
ENTREPRISE DE 6 SALARIÉS. FABRICATION DU FROMAGE FERMIER AU LAIT
ENTIER DE VACHE «LE CHAMP SUR BARSE» MOULAGE TRADITIONNEL
À LA LOUCHE 

FROMAGE DE 
TROYES AIL ET 
FINES HERBES
Vendu à la coupe.

ARDENNES (08)

AUBE (10)

AUBE (10)

MARNE (51)

DÉCOUVREZ  
L’ATELIER CULINAIRE 

MOBIL’CUISINE EN MAGASIN 
DU JEUDI 9 AU SAMEDI 11 

MARS
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3 €,45
50%

(1)

SUR LE 2éme 
PRODUIT 
ACHETÉ

3 €,45
50%

(1)

SUR LE 2éme 
PRODUIT 
ACHETÉ

LENTILLONS DE LA CHAMPAGNE
500 g.
Le kg : 9 e

 

4,50
9

ENTREPRISE DE 2 SALARIÉS. AGRICULTEURS ET 
PRODUCTEURS DE LÉGUMES SECS DEPUIS PLUSIEURS 
GÉNÉRATIONS À CHASEREY DANS LE DÉPARTEMENT 
DE L’AUBE. VENEZ DÉCOUVRIR NOS PRODUITS
SUR NOTRE PAGE FACEBOOK JOLIE CAMPAGNE. 

LINGOTS BLANC
“JOLIE CAMPAGNE“
500 g. 
Le kg : 3,78 e

EARL LES SOURCES LOUISE BON

ENTREPRISE DE 5 SALARIÉS. SPÉCIALISTE DU LENTILLON 
ROSE DE LA CHAMPAGNE DEPUIS 5 GÉNÉRATIONS.

CHARBONNEAUX BRABANT 

ENTREPRISE DE 160 SALARIÉS. CHARBONNEAUX BRABANT PROPOSE UNE 
LARGE VARIÉTÉS DE VINAIGRES ET MOUTARDES, AVEC COMME PRODUITS 
PHARES LE VINAIGRE ET LA MOUTARDE DE REIMS «CLOVIS», PLÉBISCITÉS 
PAR LES CHEFS COMME PAR LES GOURMETS AVERTIS.

VINAIGRETTE ECHALOTTE
“CLOVIS“
La bouteille de 55 cl.
Le L : 6,27 e

VINAIGRETTE BALSAMIQUE
“CLOVIS“ 
La bouteille de 55 cl.
Le L : 6,27 e

MOUTARDE  
À L’ESTRAGON
“CLOVIS“
Le pot de 200 g.
Le kg : 9,50 e

LENTILLES VERTES
“JOLIE CAMPAGNE“ 
500 g. 
Le kg : 3,78 e

1,89
91,89

9

MARNE (51)

AUBE (10)

MARNE (51)

SARL Parthiot et Fils

*Ticket E.Leclerc compris correspond au prix auquel reviendrait le produit en tenant compte du montant du Ticket E.Leclerc  
crédité sur votre carte de fidélité et utilisable dès le lendemain de son obtention pour les porteurs de la Carte de Fidélité E.Leclerc.

1 €,90
50%

(1)

SUR LE 2éme 
PRODUIT 
ACHETÉ
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2 €,65
50%

(1)

SUR LE 2éme 
PRODUIT 
ACHETÉ

CHOUCROUTE 
LÉGUME RECETTE
TRADITIONNELLE
OU GOURMANDE
Le sachet de 500 g.
Le kg : 4,40 e
Existe aussi en
Choucroute cuisinée 
Label rouge de 1 kg
au prix de : 3,99 e

CHOUCROUTE AU CHAMPAGNE
La boite de 810 g.
Le kg : 3,02 e
Existe aussi en Choucroute au champagne & lardons 
au prix de 3,15 e. Le kg : 3,89 e

2,20
9

ENTREPRISE DE 7 SALARIÉS. SITUÉE AU CŒUR DE L’EUROPE, À 2 PAS DE LA BELGIQUE,
LA BISCUITERIE LATOUR EST IMPLANTÉE À GIVET, VILLES DES ARDENNES, TERRE DE 
LÉGENDES ET TRADITIONS, SAVOIR-FAIRE TRADITIONNEL ET PROFESSIONNEL.
UN ARTISANAT DE POINTE : L’ESPRIT ET LE SAVOIR-FAIRE ARTISANAUX PRÉSERVÉS ET 
ENRICHIS D’UNE PERFORMANCE INDUSTRIELLE SOUCIEUSE D’EXCELLENCE GOURMANDE…

BISCUITERIE LATOUR

GAUFRES X 24
500 g + 20% GRATUIT (600 g)
Le kg : 8,32 e

GAUFRES X 8
200 g.

Le kg : 14,95 e

GAUFRES
CHOCOLAT X8

250 g.
Le kg : 13,96 e

 

4,99
9

 

2,99
9

 

3,49
9

Andre LAURENT SAS

ENTREPRISE DE 34 SALARIÉS. DEPUIS 1906 NOUS CULTIVONS DES CHOUX À BLIGNICOURT, DANS UN ENVIRONNEMENT PRÉSERVÉ.
CE TERROIR UNIQUE ET NOTRE SAVOIR-FAIRE NOUS PERMETTENT D’ÉLABORER UNE CHOUCROUTE D’EXCEPTION PARTICULIÈREMENT DOUCE ET LÉGÈRE.

ENTREPRISE DE 100 SALARIÉS. LA MAISON FOSSIER 
FÊTE CETTE ANNÉE SES 260 ANS DE CRÉATIONS 
GOURMANDES ! DEPUIS PLUSIEURS ANNÉES, 
ELLE S’EST ENGAGÉE DANS UNE DÉMARCHE DE 
VALORISATION DES RECETTES D’AUTREFOIS.

BISCUITS FOSSIER

BISCUIT ROSE “FOSSIER“
275 g. Le kg : 17,02 e

LE RÉMOIS
NATURE X 3
“FOSSIER“
3 x 255 g (765 g).
Le kg : 3,91 e

CHARLES VII 
NAPPES
CHOCOLAT AU LAIT
“FOSSIER“
150 g.
Le kg : 17,67 e

 À PARTIR DE

2,45
9

AUBE (10)

ARDENNES (08)

MARNE (51)

2€
,99

PRIX PAYÉ EN CAISSE

2€

,09 TICKET 
E.Leclerc 
COMPRIS*

30%

4€
,68

PRIX PAYÉ EN CAISSE

3€

,28 TICKET 
E.Leclerc 
COMPRIS*

30%
(1)

(1)
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

GALERIE MARCHANDE

26 BOUTIQUES

TÉLÉPHONIE

www.e-leclerc.com/fagnieres

Route d’Epernay - 51510 Fagnières

©2017 - AG/0117-10671 - Photos non contractuelles. Reproduction complète ou partielle interdite. Ne pas jeter sur la voie publique. Prix de vente maximums conseillés valables pendant la durée de la promotion.
Malgré notre vigilance, des fautes peuvent s’être glissées dans le texte et dans les prix. En cas de divergence merci de donner priorité aux informations des étiquettes au magasin. Nous avons commandé les articles en quantité suffisante. 
Si un produit venait à manquer avant la fin de la promotion, nous vous fournirons un produit équivalent au même prix dans les meilleurs délais. (1) Offres reservés aux porteurs de la carte de fidelité E.Leclerc. Les tickets Leclerc sont valables  
dés le lendemain de leur obtetion ( hors livres,drive et carburant).

DIDIER BARBE ENTREPRISE

ENTREPRISE ARTISANALE DE 4 SALARIÉS, INSTALLÉE À LUSIGNY 
SUR BARSE, À 18 KILOMÈTRES À L’EST DE TROYES DANS L’AUBE. 
ÉLABORATION ET VENTE DE VINS ET SPIRITUEUX.

LIQUEUR FINE
AU SAFRAN
“DIDIER BARBE“
50 cl.
18% vol.
Le L : 45,90 e

RATAFIA DE 
CHAMPAGNE
TRADITION
“DIDIER BARBE“
70 cl.
18% vol.
Le L : 12,14 e

 

22,95
9

 

8,50
9

JUS DE POMME
DU PAYS D’OTHE
“BELLOT“
Naturellement trouble
100% Pur jus.
Sans sucres ajoués.
75 cl.
Le L : 2 e

LIMONADE
RECETTE ORIGINALE
“BELLOT“
75 cl.
Le L : 2,34 e

 

1,50
9

 

1,75
9

ETS BELLOT

ENTREPRISE DE 15 SALARIÉS. 
CIDRERIE FAMILIALE CRÉÉE 
EN 1945 PAR HENRI BELLOT. 
AUJOURD’HUI CE SAVOIR 
FAIRE EST PERPÉTUÉ PAR 
LES ETS BELLOT. LA CIDRERIE 
PROPOSE UNE LARGE 
GAMME DE CIDRES ET DE 
JUS DE POMMES ÉLABORÉS 
À PARTIR DE POMMES DU 
PAYS D’OTHE AINSI QU’UNE 
GAMME DE LIMONADES. LA 
CIDRERIE BELLOT VALORISE 
LA MATIÈRE PREMIÈRE ET 
LE SAVOIR FAIRE DE SA 
RÉGION DANS UNE GAMME 
QUALITATIVE.

CIDRE DE CRU 
DOUX OU BRUT 
DU PAYS D’OTHE
“BELLOT“
75 cl.
Le L : 2,47 e

PACK ARDWEN 
DÉCOUVERTE
6 x 33 cl.
Le L : 4,82 e
Existe aussi en goût 
cerise, ambrée  
ou blanche.

 

9,55
9

ARDWEN

ENTREPRISE
DE 6 SALARIÉS.
DEPUIS 10 ANS,
LA BRASSERIE ARDWEN 
VOUS PROPOSE UNE GAMME 
DE BIÈRES ARTISANALES 
100% LOCALES! DES 
BIÈRES À LA QUALITÉ 
RECONNUE : 11 MÉDAILLES 
EN 10 ANS AU CONCOURS 
GÉNÉRAL AGRICOLE DE 
PARIS. DÉCOUVREZ OU 
RE-DÉCOUVREZ ARDWEN 
BLONDE, BLANCHE, 
AMBRÉE, CERISE,
HOP’S CURE,
WOINIC BLEUE & ROUGE !

1 PACK ACHETÉ
= LE 2ÈME

À MOITIÉ PRIX

CHAMPAGNE
“VOIRIN JUMEL”
BRUT TRADITION
75 cl. 12% vol.
Le L : 19,87 e

 

14,90
9

voirin jumel

LE CHAMPAGNE VOIRIN JUMEL BASÉ À CRAMANT EXISTE DEPUIS 
1982. DEPUIS MAINTENANT PLUS DE 20 ANS, ALICE ET PATRICK 
VOIRIN ONT SUCCÉDÉ À LEURS PARENTS ET DYNAMISENT 
ENTREPRISE FAMILIALE DE 6 SALARIÉS.

AUBE (10)

AUBE (10)

ARDENNES (08)

MARNE (51)

MAGNUM
CHAMPAGNE
“VOIRIN JUMEL”
BLANC 
DE BLANC
150 cl. 12% vol.
Le L : 28,33 e

 

42,50
9

 

1,85
9


